TRAITEUR

LECONTE

\/

ZONDER ZORGEN GENIETEN

EN HEERLIJKE LENTEKRIEBELS

TRAITEUR-AFHAAL PASEN 2024




HET PLAATSEN VAN UW BESTELLING

PASEN 2024

Via mail :

carine@traiteur-leconte.com

Via telefoon:

Carine - 0476/86.18.90

Vermeld steeds uw volledige naam — adres - tel.nr. — emailadres

Elke bestelling wordt steeds door ons bevestigd.

Enkel zo bent u zeker dat wij ze ook goed ontvangen hebben.

Voor een viotte bediening wordt uw bestelling verrekend bij reservatie.

Voor afhaling op zaterdag en zondag:

bestellen kan tot donderdag 28/03 - 15u

ADRES AFHALING VAN UW BESTELLING

Oudenaarde
Traiteur Leconte - Tussenbruggen 3

9700 Oudenaarde

MET DE GROOTSTE LIEFDE EN MET VEEL PASSIE
KLAARGEMAAKT DOOR HET TEAM

VAN TRAITEUR LECONTE




MENU

APERO - AMUSES

Gepocheerd kwarteleitje | grijze garnalen (k)

Quichette met morieljes & nieuwe erwtjes (W)

Graved Lachs | mimosa van hoeve-eitjes (k)

SOEPJE

Velouteé van blanke asperges | balletjes van lerse krab

VOORGERECHT

Gebakken zeewolf | chorizo risotto | vers gekookte coquinas | creme van zachte Spaanse pepers

HOOFDGERECHT

Melklam uit de Pyreneeén traag gegaard met Rozemarijn

gegrilde groene asperges | violet artisjok in aioli | millefeuille van aardappel

DESSERT

Pavlova | passievrucht | witte chocolade

Soepje - Hoofdgerecht — Dessert

AMmuses — Soepje — Hoofdgerecht — Dessert

Voorgerecht — Hoofdgerecht — Dessert

Amuses - Voorgerecht — Hoofdgerecht — Dessert

€ 4500 pp

€ 5500 pp

€ 5500 pp

€ 65.00 pp




KOUD BUFFET

BUFFET LECONTE € 45 PP

Zalmsupreme | lerse krab

Gepelde tomaat | grijze garnalen | echte home made mayonaise

Pralientjes van Noordzeetong | puntasperges

Handgesneden gerookte zalm extra doux

Scampivlinders a la Plancha

Dun gesneden San Daniele ham | zoete meloen

Tagliata van runderhaas | kruidenpesto | Parmesan krullen

Kalfslende traag gegaard | légumaise met tonijn

Jambon persillé | lentekruiden

Gevulde hoeve-eitjes | bessenfruit

Passende huisbereide salades | sausjes

Mesclun

Buffetbroodjes

BUFFET “MET ZICHT OP ZEE” € 40 PP

| Zalmsupreme | lerse krab

| Gepelde tomaat | grijze garnalen | echte home made mayonaise
| Pralientjes van Noordzeetong | puntasperges

| Handgesneden gerookte zalm extra doux

| Scampivlinders a la Plancha

| Gegrilde tonijn | legumaise

| Rillettes van gerookte makreel | radijsjes

| Gevulde hoeve-eitjes | bessenfruit

| Passende huisbereide salades | sausjes
| Mesclun

| Buffetbroodjes

In optie (als onderdeel van het buffet) :
| Halve kreeft “‘en belle vue” — cat. 5/600 gr. + € 18.00 pp

| Diepe of platte oesters (op vraag)







