
walk to you @ home
herfst/winter 2011

€42.00 p.p (min. 4 pers)

Huisbereide terrine van wild konijntje
met geconfijte peentjes en amandelbrood 

Graved Lachs met crème van mierikswortel en boekweit blini

Velouté van Brusselse spruitjes
met “Duke of Berkshire” spek krokantjes 

OF
Romig soepje van knolselder en bospaddestoelen

Suprême van kabeljauw “mi-cuit” op vel gegaard
brandade van grijze garnaaltjes

luchtige witloofmousseline 

Franse hoeve-eend droog gemarineerd met Sechuan
sausje van gember en sinaas
aardappeltaartje “au gratin”

Crème brûlée van roomboter speculoos
OF

Ijsdessert “Debailleul” – zie assortiment p. 9.
(+ € 1.50 pp)

OF
Patisserie “Voltaire” (Debailleul)

(Mousse au chocolat – crème brûlée vanille – biscuit van gepofte rijst)
(+ € 1.50 pp)
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